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K-S ROy LTSy MRU Polish Wine Selection
Z2oS—IY T LY ’ Sparkling Wine ’
Yz AA VA Sk 2023 ¥2,700 | ¥10,800 BIALE SKALY SZUM 2023 ¥2,700
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Seyval Blanc — Podzamcze, Poland

| ¥16,000 Turnau / Classic Brut NV
Seyval Blanc / Chardonnay / Pinot Noir — Pomerania, Poland
White Wine
¥2,200 | ¥8.800 BIALE SKALY MUSCARIS 2023 ¥2.200

Seyval Blanc — Podzamcze, Poland

¥3,000 1 ¥12,000 Turnau / Riesling 2019 ¥3.000

Riesling — Pomerania, Poland

| ¥12,000 Turnau / Chardonnay 2019
)
Chardonnay — Pomerania, Poland
Red Wine
¥2.000 | ¥8.000 BIALE SKALY CORTIS 2022 ¥2.000
J )

Cortis — Podzamcze, Poland

¥1,700 | ¥6,800 Adoria Vineyards / Pinot Noir 2021 ¥1,700
J
100% Pinot Noir — Lower Silesia, Poland

~TARFZYV T ~

~ Wine Pairing ~

BRI BEROBIFICEDE TIRRDBRAY E TREVWELET

We will be pleased to recommend beverages for your dining experience based on the cuisine and your preferences.

T4 R7Y V75 10,000/

~ Wine Pairing Selection (5 Glasses) — ¥10,000 ~

TAYR7Y Y23 6,000

~ Wine Pairing Selection (3 Glasses) — ¥6,000 ~

| ¥10,800

| ¥16,000

¥8,800

| ¥12,000

| ¥12,000

¥8,000

¥6,800



	【伝統製法で作られた逸品】 チェリーリキュール ヴィシニェフスキ
	スパークリングワイン
	1.ヴィンツェレール フィズィ ミシュカ (ロゼ)
	¥1,500
	¥6,000
	¥3,000

	2.シャンパーニュ オートレオー ド シャンピヨン /
	　ルアレ デボルド ブリュット NV
	¥12,000

	3. フィリップ マレ / ブリュット トラディション NV
	¥12,800

	4.フィリップ・マレ / ロゼ・トラディション NV（ロゼ）
	¥13,400


	白ワイン
	5. ヴィンツェレール / ゼニット 2021
	¥1,250
	¥5,000
	¥1,750

	6. シュパレク / リンスキー&ルーランドスケ ビレ 2021
	¥7,000

	7. イロチュキ・ポドゥルミ / ライン・リースリング 2022
	¥7,800

	8. シファニ / パラシャク 2021
	¥7,800

	9. オエノプス・ワインズ / キドニツァ 2022
	¥8,600

	スイートワイン
	10. イロチュキ・ポドゥルミ / トラミナック BA 2017（375 cc）
	¥13,600



	赤ワイン
	11. シャトー・ド・バステ / イグニス 2019
	¥1,550
	¥6,200
	12. アドリア・ヴィンヤーズ / ピノ・ノワール 2021
	¥1,700
	¥6,800

	13. シファニ / サン・ポルト ギーザー 2021
	¥1,950
	¥7,800

	14. イロチュキ・ポドゥルミ / フランコフカ 2020
	¥7,800

	15. オエノプス・ワインズ / クシノマヴロ 2022
	¥8,600

	16. ソシエタ アグリコラ ボット ディ アンドレア エ
	　ステファノ ボット / アルバロッサ 2018
	¥8,600

	17. スカラムーチャ / ディンガッチ・クラシック 2019
	¥9,400

	18. カッシーナ・イ・カルピーニ / ブルマ・ダウトゥンノ 2013
	¥9,400

	19. カッシーナ・グラモレーレ / バローロ 2018
	¥10,800

	20. ギユマール・クレルク / クロ・デ・クシュリア 2014
	¥14,800

	21. シャトー・プリウレ・リシーヌ / マルゴー 2017
	¥20,600



	ポーランドワイン セレクション
	スパークリングワイン
	ビャウェ・スカウイ・シャム 2023
	¥2,700



	Polish Wine Selection
	Sparkling Wine
	¥10,800
	BIAŁE SKAŁY SZUM 2023
	¥2,700
	¥10,800

	トゥルナウ / クラシック・ブリュット NV
	¥16,000
	Turnau / Classic Brut NV
	¥16,000



	白ワイン
	ビャウェ・スカウイ・ムスカリス 2023
	¥2,200
	¥8,800


	White Wine
	BIAŁE SKAŁY MUSCARIS  2023
	¥2,200
	¥8,800
	トゥルナウ / リースリング　2019
	¥3,000
	¥12,000

	Turnau / Riesling 2019
	¥3,000
	¥12,000

	トゥルナウ / シャルドネ　2019
	¥12,000

	Turnau / Chardonnay 2019
	¥12,000



	赤ワイン
	Red Wine
	ビャウェ・スカウイ・コルティス 2022
	¥2,000
	¥8,000

	BIAŁE SKAŁY CORTIS  2022
	¥2,000
	¥8,000
	アドリア・ヴィンヤーズ / ピノ・ノワール 2021
	¥1,700
	¥6,800

	Adoria Vineyards / Pinot Noir 2021



	～ ワインペアリング ～
	～ Wine Pairing ～
	¥1,700
	¥6,800
	お料理とお客様の嗜好に合わせてご会食のお飲み物をご提案いたします
	ワインペアリング5種　10,000円
	～ Wine Pairing Selection (5 Glasses) – ¥10,000 ～

	ワインペアリング3種　6,000円
	～ Wine Pairing Selection (3 Glasses) – ¥6,000 ～



